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Tlrkiye'nin en blylik adasi Gokceada’da
M.0 6500 yillarindan giiniimiizebagimsiz
gelisen yerel bir kiiltir mevcuttur. 8500
yillik bir insan yerlesimi ge¢misi ile son
yillarin gozde tatil cenneti Gokgeada, sahip
oldugu zengin mutfak kiltir mirasiile
glnlimuzde oldukca popller alternatif
turizm gesidi olan gastronomi turizmi ve
agroturizm ile de 6n plana ¢ikmayi
hedeflemektedir. Bu ¢alisma, Gokgeada’nin
sahip oldugu mevcut gastronomik
potansiyeli harekete gecirmek, bu konuda
adayi bir cazibe merkezi haline getirmek ve
adayi gastronomi turizmi amach ziyaret
edecek Gastro Turistlere yol gosteren bir
referans kaynak olusturarak Gok¢eada’nin
hangi bolgesinde ne tadilmali konusunda
bilgiler vermeyi amaglamaktadir.
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ABSTRACT

Turkey's largest island
developing local culture
independent from the
present 6500 years BC
Gokgeada is available.
Gokceada, a popular
holiday paradise of
recent years with its 8500
year old human
settlement history, aims
to be in the fore front
with gastronomic
Tourism and agro turism
which is a popular
alternative Tourism type
with its rich culinary
culture heritage. The aim
of this study is to give
information about what
region of Gokgeada is
tasted by establishing a
reference source that
guides Gastro Turists
visiting Gokgceada with
the existing gastronomic
potential, making the
island a center of
attraction and visiting the
island for gastronomic
Tourism purposes.
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GiRi$

M.O 6500 vyillarindan giiniimiize ana karadan bagimsiz gelisen yerel bir
kiiltlirt oldugu bilinen Gokceada (Erdogu, 2012) Tirkiye’nin en batisinda
yer alan bir adadir. Tarihi, arkeolojik, turistik, gastronomik ve ekolojik
potansiyeli yliksek Gokceada, son yillarda kitle turizmi yaninda alternatif
turizm alaninda da biylk gelisme kaydetmistir. Yapilan bu galisma ile
Gokgeada’nin sahip oldugu zengin turistik ve tarim potansiyelini kullanarak,
adayr son vyillarda dinyada oldukca ragbet goren alternatif turizm
cesitlerinden olan gastronomi turizm alaninda bir cazibe merkezi yapma
calismalarina katki saglamak ve adayi gastronomi turizmi amacgh ziyaret
edecek turistlere yol gosterilmesi amaglanmaktadir.

Gokceada; llkemizin en biyiik adasi ve Canakkale ili’nin bir ilgesidir.
Canakkale’ye 60 km (32 deniz mili), Kabatepe’ye 26 km (14 deniz mili) ve
Yunan adalarindan Limni adasina 30 km (16 deniz mili) ve Semadirek
adasina 26 km (14 deniz mili) mesafede bulunmaktadir. Gokceada 289 km?
ylz 6lgimiine ve 92 km. kiyi uzunluguna sahiptir. Doguda Aydincik Burnu
(Kefalos Burnu) ile Batida ince Burnu (Avlak Burnu) arasinda uzunlugu 30
km. iken, kuzeyden giineye eni 13 km. civarindadir. ince Burun Tiirkiye’nin
batidaki en u¢ noktasini teskil eder. Eski adi imroz olan Gokgeada, alcak
tepe ve sirtlardan olusmaktadir. Ada’nin en yiksek noktalarini 673 m. ile
Doruktepe ve 638 m'’yi bulan Ulukaya Tepesi teskil eder. Tlrkiye'nin su
kaynaklari bakimindan en zengin adasi olan Gokgeada, halen kalkinmada
oncelikli yoreler kapsamindadir (Yasar, 2006).

GoOkgeada’da, ilge merkezi ve dokuz adet kdy bulunmaktadir. Bu koyler
genellikle ada tas mimari tarzinda evlerden olusan Kalekdy, Zeytinlikdy,
Tepekoy, Derekdy ve Eski Bademli koyleridir. Adada son yirmi yilda yapilmis
betonarme mimariyle yapilmis yapilardan olusmus koyler olan Yeni
Bademli, Sirinkdy, Ugurlu ve Eselek’dir.

GoOkgeada’nin tarim ve hayvancilik alanindaki potansiyeli ise su sekildedir;
Tarimsal sulamada kullanilan bir baraj ve 4 gélet bulunmaktadir. ilce
ekonomisi Turizm, Tarim, Hayvancilik ve Balikciliga dayanmaktadir. 33.500
dekar tarim alani bulunmaktadir. Bu alanlarin 8300 dekarinda organik tarim
yapilmaktadir.200 Uretici organik tarimla ugrasmaktadir. 100.000 dekar
mera alani bulunmaktadir. 1310 blyiikbas hayvanin 842 si organik olarak
yetistirilmektedir. 94.915 kiglkbas hayvanin 3.258 organik olarak
yetistirilmektedir. 3.857 kovan arinin 2049 kovaninda organik aricilik
yapilmaktadir. Gokgeada da konum ve yer olarak eksileri artilari olmasina
ragmen organik tarim yapilmasi icin uygun bir ortam bulunmakta su anda
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tarim alanlarini % 25 inde organik tarim  yapilmaktadir
(canakkale.tarim.gov.tr, 2017).

GASTRONOMI KAVRAMI

insanlarin fizyolojik olarak hayatta kalmalari icin yemek yemeleri bir
mecburiyettir. Bu ylzden beslenme bigimlerinin tarihi ayni zamanda
insanlik tarihinin basladigi noktadir ve dolayisiyla yemek ve mutfak kiltiri
toplumsal tarihle i¢ icedir. Toplumlarin beslenme bicimleri o toplumun
kiltarel, tarihsel, cografi, ekolojik ve ekonomik vyapisina gore
sekillenmektedir. Geleneksel mutfaklarin ¢aglar boyunca gelisip
olusmasinda o ulusun yasadigl cografyanin, iklimin, siyasi olaylarin,
kurduklari devletlerin, ticari iliskilerin, dinsel inanislarin ve folklorik yapinin
etkisi vardir (Karaca ve Altun, 2017).

Gastronomi Turizmi
ve Gokceada Lezzet
Rotasi

Gastronomi kavramini, yeme-icme ile ilgili kural ve diizenlemeler olarak

degerlendirmekte ve gastronomiyi tarihi, kiltirel ve ¢cevresel etkilere bagli

olarak neyin, nerede, ne zaman, ne sekilde ve hangi bilesimlerle yenilecegi

veya icilecegine iliskin Oneriler sunma ve rehberlik etme seklinde

tanimlamaktadir. Gastronomi ayni zamanda, yeme icme kiltird e 349
cercevesinde yiyecegin hazirlanmasinda kullanilan malzeme ve recetelerini,

yiyecegin hazirlanma, pisiriime ve sunulma yontemlerini, yiyecegin

cesitliligi ve miktarini, hoslanilan ve hoslanilmayan lezzetleri, yiyecegin

sunumu ile ilgili gelenek, gorenek ve inanislari, kullanilan arag ve geregleri

iceren bir kavram olarak da tanimlanabilir (Yilmaz, 2017).

Gastronomi; yemegi iyi yeme meraki, sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve
lezzetli mutfak, yemek dizeni ve sistemi olarak ifade edilmektedir.
Gastronomi ayni zamanda yemegi ana eksenine alarak glizel sanatlar,
sosyal bilimler ve doga bilimlerini kapsayan ¢ok sayida kiiltirel bileseni
inceleyen disiplinler arasi bir faaliyet olarak da ele almaktadir (Gllen,
2017).

GASTRONOMI TURizZMi

Gastronomi turizmi, insanlarin bir bdlgeye 6zgu yiyecek ve icecekleri
tecriibe etmesi ve o kiltiri yasamasidir. Bir bagka ifadeyle turistlerin
Ozellikle bir destinasyon merkezinin yemek kiltlrini tanimak, yiyecek
Ureticilerini, yemek festivallerini ve 6zel alanlarini ziyaret etmesi olarak ta
tanimlanabilir. Gastronomi turizmi tarim, kiltir ve turizm {zerine insa
edilmistir. Tarim Gran, kiltdr tarihi ve otantikligi sunmakta, turizm ise alt
yaplyl ve hizmetleri saglamaktadir. Bu (¢ unsur, bodlgesel c¢ekicilik
saglayarak turistlere farkli deneyimleri kazandirmakta ve o bdlgenin
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gastronomi turizmi gelecegi icin konumlandirmasinda firsatlar sunmaktadir
(Basaran, 2017).

Gastronomi turizmi, bir destinasyonun yemek ve igceceklerini kesfetme ve
tatma amaciyla seyahat etmek, kalici ve ender gastronomi tecriibelerinin
tadini ¢ikarmak olarak da tanimlanmaktadir. Gastronomi turizminin,
turistlerin  yedikleri yemeklerden edindikleri tecriibeler, yerel gida
drGnlerinin Uretimi ve ciftgilik ile kirsal alanlarin kalkinmasina fayda
sagladigi goriilmektedir (Kargiglioglu ve Karabacak, 2017).

Mutfagimizin llke ekonomisine ve turizme katkisi yadsinmaz bir gercektir.
Kendi kiltlirimlze degerlerimize, lezzetli yemeklerimize sahip c¢ikarak
yerinde pazarlama, dogru yapilandirma, reklam, tanitim, organizasyon
fuarlarla ulus ve uluslararasi 12 ay turizmimizi aktif hale getirmeliyiz.
Ulkemizin gastronomik haritasina bakildiginda Anadolu’nun essiz nimetler
sundugu bu topraklar paha bicilmez konumdadir. Diinya mutfaklarinda
hayranlikla karsilanan ve yeniymis gibi sunulan tekniklerin yizyillar once
kullanildigr  dillere destan Osmanlh mutfaginin  piruhisi, yahnileri,
baharatlarla ve dogal seker kaynaklariyla lezzetlendirilen tathlari,
ginlimizde aslina uygun sekilde yapilmaktadir (Tekbas, 2016).

Gastronomi amacgh yapilacak seyahatlerde turistlere ve seyahat
acentelerine yol gostermek amaciyla ziyaret edilecek olan boélgede
yapilacak olan aktiviteleri ve ziyaret edilecek olan yerleri tanimlamak
amaciyla bolgede var olan gastro turizm dGrinlerini siniflandirmak
gerekmektedir. Bu gereklilikten yola cikarak gastronomik turizm Griinlerini
asagidaki sekilde siniflandirabiliriz (Nebioglu, 2017);

o Bolgeye 6zgii yiyecek ve icecek Urlinleri,

e Bu Urtnlerin sunuldugu restoran isletmesi gibi tesisler,

e Bu Urinlerin sunuldugu festival gibi etkinlikler

e Bu Urlnlerin Uretildigi yerlere yapilan ziyaretler (turlar)

YONTEM

Arastirmanin Amaci
Bu calisma, Gokceada’nin sahip oldugu mevcut gastronomik potansiyeli
harekete gecgirmek ve adaylr gastronomi turizmi amach ziyaret edecek
Gastro Turistlere yol gosteren bir referans kaynak olusturmak ve
Gokgceada’nin hangi bolgesinde ne tadilabilir konusunda bilgi vermek
amaciyla yapilmistir.
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Arastirmanin Yontemi

Yapilan bu galisma nitel bir ¢alismadir. Nitel arastirma, calisma amaci
baglaminda ayrintili bir bigimde bilgi saglamak igin tercih edilebilir. Nitel
arastirma yolu ile olaylara daha genis agidan yaklasmak mumkiin
olmaktadir (Oztiirk ve Giiral, 2014). Nitel arastirma; gdzlem, gériisme ve
dokiiman analizi gibi nitel veri toplama yontemlerininkullanildigi, algilarin
ve olaylarin dogal ortamda, gercek¢i ve butincil bir bicimde ortaya
konmasina yonelik, nitel bir siirecin izlendigi arastirma olarak tanimlanabilir
(Simsek, 2009).

Veri Toplama Araci ve Orneklem

Bu c¢alismada kullanilan veriler, nitel arastirma tekniklerinden olan
Dokiiman Analizi ve gézlem yéntemiyle toplanmistir. Arastirmada toplanan
bulgular, Gokceada’da vyapilan seyahatler sirasindaki gozlemlerden
(Collecting Primary Data Through Observation) ve yazih bilimsel kaynaklarin
(Written Documentation) taranmasindan elde edilmistir. Calismada, durum
saptayici / betimleyici (Descriptive) arastirma modelinden
yararlanilmistir.Calisma Goékgeada genelinde yapilmis bir arastirmadir.

Gastronomi Turizmi
ve Gokceada Lezzet
Rotasi

e 351
BULGULAR

Yapilan dokiiman incelemesinde, adanin muhtelif yerlerinde Uretilip satisa
sunulan, Gokceada’ya 6zgil yiyecek ve iceceklerin listesi belirlenmis ve bu
liste Tablo 1’de yer almaktadir. Gokceada Lezzet Rotasi calismasinda,
Gokgeada merkezi ve kdyler ayri ayri ele alinmis ve elde edilen bulgular
asagidaki bolimde yer almaktadir.

Tablo 1: Gokceada Lezzet Rotasinda Yer Alan Yoresel Yemekler

Merkez Zeytinli Koyii Tepekoy Kalekoy
Bademli Kurabiye Cicirya Ahtapot Yahnisi Kiligc Baligi Sis
Keci Sutld  Sakizl Muhallebi  Sarap Karides Gliveg
Dondurma
Karadut Krem Karamel Firinda Oglak Oglak Cevirme
Dondurmasi Dolmasi
Bal Domates Regeli Bomba Fasulye

Pilaki
Keci Peyniri incir Regeli Kalamar Dolmasi
Zeytinyagi Dibek Kahvesi Supya Yahnisi
Sarap Galaktobureko

Manti Kahve
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GOKCEADA MERKEZ

Bu bolimde Gokgeada’yr gastronomi turizmi kapsaminda ziyaret edecek
turistlerin adanin Merkezinde tadip inceleyebilecekleri lezzetler yer
almaktadir. Bu lezzetlerin bazilarina adanin kdylerinde de rastlanmaktadir.

Bademli Kurabiye

Bademli kurabiyeler, Gok¢eada yetisen bademlerden elde edilen badem ici,
un, tereyagl ve sekerden imal edilen bir cesit un kurabiyesidir. Bu
kurabiyeler Gliki, Efibadem markalari adi altinda ve markasiz olarak da
adadaki diger pastanelerde Uretilip satisa sunulmaktadir.

Bir ¢esit un kurabiyesi olan bu geleneksel iriin Efibadem, tadi, kokusu ve
kivami diger kurabiyelerden c¢ok farkh olup; en kaliteli unlarin, kendine has
tereyaginin ve ona yogun bir tat kazandiran bademlerin karisimiyla
yaratilmistir. Gok¢eada’ya has bir Griin olan Efibadem benzerlerinden ayri
olmasinin, daha farkh bir kurabiye olarak anilmasinin sirri ise igindeki
karisimlarda sakhdir (Erkul, Geng, Varli ve Celik, 2014).

Kegi Siitli Dondurma

Gokceada’nin diinyaca {inlii dogada serbest yetistirilen imroz Kegilerinden
elde dilen sitlerden imal edilen “Keg¢i Siti Dondurmasi”, adanin
merkezinde faaliyet gosteren pastanelerde Uretilip satilmaktadir.

Karadut Dondurmasi

GoOkgeada’nin daglarinda ve bahcgelerinde yetisen karadutlarindan yapilan
bu dondurma adanin merkezinde faaliyet gosteren pastanelerde uretilip
satilmaktadir. Karadutlar, genellikle herhangi bir zirai bakim yapilmadan
kendiliginden dogada organik olarak yetisen karadut agaclarindan elde
edilmektedir.

Bal
GoOkgeada’nin daglarinda genellikle organik sertifikali olarak Uretilen ada
ballari, son yillarda organik olarak tescillenip satilmaya baslamistir.

Kegi Peyniri
Gokceada’nin diinyaca {inli dogada serbest yetistirilen imroz Kegilerinden
elde dilen siitlerden imal edilen bir beyaz peynir gesididir.

Zeytinyagi

Gokceada’da 6zel bir zeytin olan ve “Gokceada Zeytini” olarak adlandirilan
yerli bir tip mevcuttur (llgar, 2016). Ladolia Zeytin Agaci, Turkiye'de sadece
Gokceada'da yetismektedir. Bu agag, zengin aroma ve lezzet iceren yaglk
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zeytinler vermektedir. Organik zeytincilik ve zeytinyagcilik, adanin en
onemli gecim kaynagidir (www.guby.comu.edu.tr, 2017).

Sarap

Gunlimuzden yaklasik bes bin yil 6ncesinden beri Imroz yani Gokceada’da
bagcilik dolayisiyla sarapgilik yapilmaktadir. Gokceada da, M.O. 2900
yillarinda bagcilik yapildigi bilgisi Hacettepe Universitesi Arkeoloji ve Sanat
Tarihi Bolimiince yapilan Yeni Bademli Hoyuglindeki kazida rastlanilan
Uzum c¢ekirdegi ile kesinlik kazanmistir (nusretbey.com, 2017). Ada
genelinde yerel ve Fransiz (zim cesitlerinden (Cabernet Sauvignon, Shiraz,
Merlot, Kalabaki) saraplar Uretilmektedir. Bu saraplar ada genelinde

. . Turizmi
faaliyet gosteren restoranlarda ve marketlerde satilmaktadir. Gastronomi Turizmi

ve Gokceada Lezzet

Manti Rotasi

Gokgeada merkezde yer alan restoranlarda yaygi sekilde satilan klasik
kiymali mantidir.

ZEYTINLI KOYU
Bu bolimde adayl ziyaret edecek turistlerin Zeytinli Koyde tadip e 353
inceleyebilecekleri lezzetler yer almaktadir.

Cicirya

Cicirya, peynirli 6zel bir pizza gesididir (Cengiz, Ayhan, Tutku ve Timur,
2017). Cicirya, kegi peynirli ve taze naneli bir yuvarlak bir pidedir. Rumlarin
Ozel ginlerinde pisirdigi bir hamur isidir (www.rotapinta.com, 2017).
Gorinimi pizzaya benzeyen ama pizzadan daha kalin hamurlu bir pide
cesidi olan Cicirya’yt 06gle yemegi olarak tercih edilmektedir
(www.kazdagitur.com, 2017).

Sakizl Muhallebi
icerisinde damla sakizi, kegi siit ve nisasta bulunan bir muhallebi ¢esididir.

Krem Karamel
Sut, yumurta, seker, vanilya ve limon suyu ile yapilanve Gokceada’da yaz
aylarinda oldukca ragbet géren bir tathdir.

Domates Recgeli
Armut domateslerden yapilan bir receldir. Her domatesin icerisine
kabuklari soyulup kavrulmus bir badem konulmaktadir.

incir Regeli
Mayis ayinda toplanan erkek incirlerden yapisan bir regeldir.
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Dibek Kahvesi

Kavrulmus kahve cekirdeklerinin tas dibekte doviilmesi ile elde edilen
kahve ile yapilan igerisinde iri danelerin oldugu tam toz haline gelmemis bir
kahvedir.

TEPEKOY
Bu bolimde adayr ziyaret edecek turistlerin Tepekoéy'de tadip
inceleyebilecekleri lezzetler yer almaktadir.

Ahtapot Yahnisi

Haslanmis ahtapot, yesilbiber, domates, sirke, sogan, sarimsak, salca,
zeytinyagl ve baharatlarla yapilan bir deniz mahsulleri yemegi olan Ahtapot
Yahnisi, adada oldukca popliler bir yemektir.

Sarap

Tepekoy’de, Gokceada’nin yerel Uzlimleri (Ayiyorgitiko, Savatyano,
Kalabaki, Ingiliz Cavusu veya Iiskenderiye Cavusu ile Fransiz Gziim
cesitlerinden (Cabarnet Savinion) sarap Uretilmektedir. Bu saraplar ada
genelinde faaliyet goésteren restoranlarda ve marketlerde satilmaktadir
(www.barbayorgo.com, 2017).

Firinda Oglak Dolmasi

Firinda oglak dolmasi, diinyada pek benzeri olmayan bir yéntem olan
serbest hayvancilik yéntemiyle tamamiyla organik olarak {Uretilen
oglaklarindan yapilmaktadir. Oglak dolmasi igerisinde 6zel otlar, baharatlar
ve piringle yapilan bir i¢ pilavi ile misteriye sunulmaktadir.

Bomba Fasulye Pilaki
Kuru fasulye, sogan ve domates ile yapilan bir meze ¢esididir.

Kalamar Dolmasi

Haslanmis kalamarlarin igine, piring, sogan, domates, beyaz peynir ve ¢esitli
baharatlarla doldurulup haslayarak pisirilip daha sonra zeytinyaginda
kizartilmasiyla yapilan bir yemektir.

Siipye Yahnisi
Supye (Mirekkep Baligl) yesilbiber, domates, sarap, sogan, sarimsak, salca,
zeytinyagi ve baharatlarla yapilan bir deniz mahsulleri mezesidir.
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Galaktobureko

Geleneksel bir Yunan tatlisi olan Galaktobureko, altin renginde pismis ¢itir
tereyagl baklava yufkasi arasina doldurulan krem kivaminda irmikli
muhallebi ile yapilan serbetli bir tathdir (Abraham, 2017).

Kahve
Klasik Turk kahvesidir.

KALEKOY
Bu bolimde adayr ziyaret edecek turistlerin Kalekdy’'de tadip

inceleyebilecekleri lezzetler yer almaktadir.
Gastronomi Turizmi

Kilig Sis ve Gokgeada Lezzet
Rotasi

GoOkgeada, Turkiye'de kilig baligi avciiginin en yogun yapildigi bélgelerinden
biridir. Bu av lzerinde 6zel aparatlar takilan teknelerle zipkin avciligi ile
yapilmaktadir. Kili¢c avi Gokceada’da Mayis ayi icerisinde yapilmaktadir. Kilg
sis, ©Ozel soslarda bekletilmis kusbasi kilig baligi etinin mangalda
pisiriimesiyle yapilmaktadir.

e 355

Karides Giiveg

Karides gliveg, haslanmis karides, domates, yesilbiber ve gesitli baharatlar
toprak givece konulup firinda pisirildikten sonra Uzerine kasar peyniri
rendelenip bir slire daha firinda pisirilen olduk¢a lezzetli bir deniz
mahsulleri yemegidir.

Oglak Cevirme

Oglak cevirme, Gokceada’da serbest hayvancilik yontemiyle, tamamiyla
organik olarak yetistirilen oglaklarin, biylk sislere takilarak odun atesinde
cevirme yontemiyle pisirilen oldukga lezzetli bir yemektir.

Lezzet Rotasina Eklenebilecek Diger Gastronomik Etkinlikler
Lezzet rotasinda gastronomi turizmi anlaminda yer alabilecek diger Grlinleri
asagidaki sekilde siralanabilir.

e Yerel yiyecek icecek disinda Uretilen diger Urilinlerin (Sepet
yapimi, Glvec yapimi, Comlek yapimi v.b) tiretim etkinlikleri
dizenlemek,

e imroz koyun ve kegisi lretim yerlerini ziyaret, buralarda
calisma ve bu tesislerde diizenlenecek etkinliklere katilmak,
(Ornegin imroz Koyunu kirkim yarismasi yapilabilir)

e Festival, yemek vyarismasi, kongre ve sempozyumlar
dizenlemek,
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o Gokceada’daki goletler ve denizde “Olta Balikgihgl Yarismasi”
dizenlemek,

e Gastronomi turizmi igin Uretim yapan ciftliklerde Uretim
aktivitelerine katilmak,

e Av etinden yoresel yemekler Uretmek. Gokgeada avcilik
bakimindan da zengin bir yerdir. Ada'da yogun olarak, keklik,
tavsan, bildircin, yaban ordegi ve kaz bulunmaktadir (Cakici
ve Aksu, 2006). Adanin bu potansiyelini kullanarak, yasal
olarak yapilacak avlardan saglanacak av etleriyle yapilacak
¢ok oOzel vyoresel yemekler, gelecek olan turistlerin
begenisine sunulabilir.

SONUC ve ONERILER

Gastronomi turizmi rotalarinin amaci, turistik bdlgeyi ziyaret edecek
turistlerin bu boélgede bulabilecekleri yiyecek ve icecekler, gastronomik
diger Urlnler ve gastronomik etkinlikler hakkindaki bilgileri toplu olarak bir
kaynakta bulabilmelerini saglamaktir. Alternatif bir turizm faaliyeti olan
gastronomi turizmi yapildigi bolgelerde on iki ay turizm yapilmasina katki
saglamaktadir. Sonu¢ béliminde Gastronomi turizmi kapsaminda
hazirlanan bu ¢alisma ile Gokceada Lezzetleri Rotasi yerel yonetimler ve
yerel halk icin asagidaki 6nerilerin yararh olacagi distinilmektedir. Bunlar;

e GoOkgeada’ya 6zgl lezzetlerin adanin en iyi neresinde yenebilecegi
bir brosir haline getirilip turizm sezonunda dagitilabilir,

e Gastroturistlerin yoresel lezzetlerin Uretiminde bir senaryoya bagh
olarak adadaki agroturizm tesislerde galismasi saglanabilir,

o Turistlere yoresel Urln alisverisi yapabilecegi yer secenekleri
artirilabilir,

e Arastirma kapsaminda, Gokceada’ya 6zgli ve sadece Gokceada’da
tadilabilecek vyiyecek ve icecek urlin c¢esidinin ¢ok az oldugu
gorilmektedir. Bu nedenle Uriin ¢esidi cogaltilmalidir.

e Lezzet Rotasinda yer alacak yoresel Urlin saticilarinin Grinlerini,
sadece Gokgeada’ya 6zgli bir ambalaj icinde satis yapilabilir,

e Sahte uUretim engellenmeli ve vyerli Uretici kayit altina alinarak
Urtnleri tescil edilebilir,

o GOkgeada Lezzet Rotasi lizerinde yer alan koylerde lezzet festivalleri
duzenlenebilir,

o GOkgeada Lezzet Rotasl yol haritasi basili bir brostrle tanitilabilir,

e Turistlerin en ¢ok sikayet ettigi farkl fiyat uygulamalarinin oniine
gecmek icin Ureticilere ortak fiyat politikasi tavsiye edilebilir,
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o GoOkceada Lezzet Rotasinda yer alan Urinlerin hangi mevsimde en
iyi Uretildigi bilgisi kurulacak web sitesi Uzerinden potansiyel
turistlere duyurulabilir,

o Gokceada’da hakim koyun irki olan imroz irkinin “organik
hayvancilik” sifati ile yetistirilebilmesi ve hayvansal Urinlerin
markalasabilmesi i¢in, mera islah c¢alismalarinin organik ortami
bozmayacak sekilde yapiimahdir (Aktlirk, Savran, Hakyemez, Das ve
Savas, 2005). Bu durum adada yapilan organik tarim ve hayvanciliga
onemli destek saglayabilir,

e Sekil 1’de yer alan ornek haritaya benzer farkl dillerde de yayin
yapacak bir “Gokceada Lezzet Rotasi Haritasi” web sitesi
yapilmalidir. Bu siteyi kullanacak turistler, haritadaki rotay! takip
ederek Gokceada’da Uretilen yoresel lezzetleri tatma ve adada yil

Gastronomi Turizmi
ve Gokceada Lezzet

Rotasi
boyunca yapilan birgok gastronomi turizmi etkinligine katilma
olanagl bulacaklardir. Bu kapsamda yapilacak olan web sitesinin
strekli glincellenmesi gerekmektedir.
www.gokceadalezzetrotasi.com
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Kaynak: www.gokceada.gov.tr/harita
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